
   

 

 

Unsere Klassiker (ab 2 Personen und mehr) 

für Sie am Tisch tranchiert oder zubereitet 
 

,,Chateau Briand´´ Doppeltes Filet vom argentinischem Angus Rind 

Sauce Béarnaise / überbackene Tomate / frisches Gemüse 
Pilze vom Markt / Kartoffelauswahl 

€ 51,50 p.P. 

 

Rosa gebratener Rehrücken 

Sauerrahmsauce / kleine Pfifferlinge / Kernobst-Chutney in der Filohippe 
Broccoli-Röschen Burgunderkraut / hausgemachte Butterspätzle 

€ 65,00 p.P. 

 

Carrée vom Lammrücken unter unserer Kräuterhaube 

Thymian-Jus / Blattspinat / grüne Bohnen / konfierte Zwerg-Tomaten 
überbackene Sahnekartoffeln 

€ 52,50 p.P. 
 

 
 

Ofenfrische Flugente aus dem Oldenburger Land 

glasierte Orangenscheiben / Majoran-Sauce / Gemüsefenchel 
Apfel-Spitzkohl Kartoffelknödel mit Bröselbutter 

€ 58,50 p.P. 
(2 Tage Vorbestellung!) 

 

 
 

Beefsteak Tatar für Sie mit verschiedenen Zutaten am Tisch angemacht  
Kleines Salatbouquet / gepickeltes Gemüse / Butter und Brotauswahl 

€ 28,50 p.P. 

 

Dessert für Sie am Tisch flambiert 
 

Unsere Crêpes Suzette in einem Karamell-Sud 

Zitronen- und Orangensaft / Cointreau und Weinbrand 
Vanille Eiscreme / frisches Obst  

€ 17,50 p.P. 
 

Vorbestellung erwünscht 
 

 


