
 

  

  

Vorspeisen  

 

Carpaccio vom Rinderfilet A|B|C|G|H|8|11 

Salatspitzen | Pfeffer-Senfcreme | Parmesan-Splitter  

19,50 € 

  
Zupfsalat   

Vinaigrette | Rucola | Granatapfelkerne | Champignons 

12,50 € 

 

Wahlweise zum Salat: 
A|B|C|D|F|G|H|1|7|11 

 

Gebackene Falafelbällchen 

+ 9,50 € 

 

Zanderfilet | Aromabutter  

+ 16,50 € 

 

Sautierte Maispoularde 

+ 10,50 € 

 

Suppe 

 

Consommé vom Rind A|C|G|8|11 

Grießklößchen | Schnittlauch 

11,50 € 
  

 

 



 

  

Unsere Klassiker im Behnecke‘s  

 

Heimischer Rotwildbraten A|B|C|F|G|H|L|7|8|11 

Wacholder-Sauerrahmsauce | Pfifferlinge | Preiselbeeren 

Burgunderkraut | Kartoffel-Birnen-Tarte 

 29,50 € 

 

Geschmortes Rotwildgulasch A|B|C|F|F|G|H|8|11 

Pfifferlinge | Broccoliröschen | Butterspätzle 

28,50 € 

 
Gebackenes Nordsee-Schollenfilet A|B|C|G|H|J|1|7|8|11 

Kräuterei-Hülle | Chiasamen | Schnittlauchmayonnaise | Salatbouquet 

Kartoffel-Gurkensalat 

26,50 € 

 
Gebratenes Duett vom Flusszander und Nordischen Lachs A|B|C|G|J|L|8|11 

Noilly-Prat-Schaum | Mandel-Blattspinat | Zwergtomaten | Basmati-Duftreis 

32,50 € 

 
Gebackenes Cordon Bleu vom Kalbsrücken A|B|C|G|H|L|1|4|6|7|8|11 

Pommes frites | Salat 

35,50 € 
 

 

 

 

 

 

  



 

  

Unsere Klassiker im Behnecke’s 
 

Gebackene Schnitzel vom Kalbsrücken A|B|C|G|H|7|8|11 

Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren   

31,00 € 

 
Beefsteak „Tatar“ A|B|C|G|H|8|11 

Salatbouquet | gepickeltes Gemüse | Butter | Brotauswahl  

29,50 € 

 

Rinder Burger A|M|K|3|8|11 

Laugenkissen | Tomate | Speckstreifen | Käse | Röstzwiebeln 

Pikante Sauce | Kartoffelecken | Salatbouquet 

28,50 € 

 

Gebratenes, argentinisches Angus-Rumpsteak B|H|5|6|7|8|11  

zweierlei Buttermischung | Speckbohnen | Heidekartoffeln | Kräuter  

41,50 € 

 
Tranchiertes Chateaubriand A|B|C|G|11 

Gegrilltes, argentinisches Rinderfiletsteak (ab 2 Personen)  

Sauce Bérnaise | überbackene Tomate | Gemüse | Pilze | Kartoffelauswahl  

51,50 € pro Person  

  

am Tisch für Sie tranchiert   

7,50 € pro Person 

 

 



 

  

Dessert 
 

Crème Brûlée A|B|C|F|L|1|7|8|11 
Walnuss-Eis  

15,50 € 

 
Gratiniertes Limetten-Parfait A|B|C|F|7|8|11 

frische Früchte 

13,50 € 

 
Hausgemachtes Karamelleis A|B|C|F|7|8|11    

Meersalz | Himbeergel   

4,90 € je Kugel 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


